CASTELLO
DI GROPPARELLO

— “Tagetna, ——

Wperitivo Mgt

On Attend Les Invité
Spumante Pinot Nero Rosé

Cocktail alla Frutta
Acqua

Savarin al nero di seppia con crema di formaggio
spada affumicato e lampone
Sfere di parmigiano con tartare di gambero
Panna cotta al tonno con julienne di zucchine

Servizio Placg
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i branzino in crosta di patatéé nandorle
con crema di finocchio allagancia
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.
Buffet di piccola pasticceria
Torta di castagne _
Bicchierini dello chef

Amari Locali, ~ * .

€ 70 + IVA. minimo 10 ps. vini‘esclusi




